
H A A G E R ’ S  S C H M A N K E R L

S U P P E N / V O R S P E I S E N
B I O  R I N D E R B O U I L L O N

4 , 2 0
3 , 9 0

vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht, hausgemachtem Leberknödel I
Grießnocker'l I hausgemachten Frittaten

K Ü R B I S C R E M E S U P P E 5 , 6 0

Kürbiskernöl I Weißbrotcroutons

H A U P T G E R I C H T E
H A A G E R B U R G E R
vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I 200g medium I karamellisierten Zwiebeln,
Tomaten, Salat, Jalapeños, BBQ Sauce hausgemacht I Wedges I Sauerrahm Dip 

1 7 , 5 0

S C H N I T Z E L  W I E N E R  A R T  
vom Schwein oder Pute I gebacken I Bio-Petersilienkartoffeln I Preiselbeeren

1 4 , 2 0

AUC
H

 V
EGGIE  M

Ö
G

LIC

H

„H A A G E R P F A N D L “  1 9 , 5 0

D A R F ' S  E I N  
B E I L A G E N S A L A T    
S E I N ?  3 , 8 0

S C H M O R B R A T E N
vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I Knödel I Kürbiskraut I 
Gemüserahmsauce

1 9 , 5 0

Ragout vom Wild aus eigener Jagd I Apfelrotkraut I Zapfenkroketten I 
Rotweinbirne I Preiselbeeren

B E E F  T A R T A R  1 3 , 8 0
vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I  120g I
Rucola I Mühlviertler Baguette 

B R A T E N  V O M  R E H 2 4 , 2 0
aus eigener Jagd I hausgemachte Kürbisrahmspätzle I Apfelrotkraut I Rotweinbirne I
Schwammerlsauce 

R O T E  R Ü B E N  C A R P A C C I O
Feta Würfel I Rucola I Balsamico Rosso I Olivenöl I Mühlviertler Baguette I Kren

9 , 5 0



K Ü R B I S  U N D  W I L D  

V E G G I E  D U R C H  D E N  H E R B S T
K Ü R B I S - G N O C C I
in Kürbisrahmsauce

1 2 , 2 0

C O R D O N  V O M  K Ü R B I S  
gefüllt mit Käse I Bio-Petersilienkartoffel I Sauerrahm Dip 

1 4 , 8 0

K Ü R B I S  U N D  W I L D  

C O R D O N  B L E U
von der Pute I gefüllt mit Kürbis, Käse, Speck I Bio-Petersilienkartoffel I
Preiselbeeren

1 7 , 8 0

E I N  M Ü H L V I E R T L E R  B A G U E T T E  D A Z U ?  2 , 9 0

R Ü C K E N  V O M  R E H W I L D
medium I hausgemachte Kürbisrahmspätzle I Kürbiskraut I Rotweinbirne I 
Schwammerl Sauce 

2 8 , 2 0

R O U L A D E  
vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I hausgemachte Kürbisrahmspätzle I
Kürbiskraut I Kürbisrahmsauce

2 2 , 5 0

A P F E L - K Ü R B I S  R A G O U T
hausgemacht I Knödel I Obershaube 

1 4 , 2 0

O F E N K A R T O F F E L
Rahmiges Kürbisgemüse I kleiner gemischter Salat I gratiniert mit Mozzarella 

1 5 , 8 0

N O R W E G I S C H E R  L A C H S
gegrillt I Kartoffel-Kürbis-Rahm-Püree I Broccoli 

1 8 , 5 0



H A A G E R ' S  S T E A K S

A U S  E I G E N E R  B I O L O G I S C H E R  Z U C H T

B I O  A B E R D E E N  A N G U S  F I L E T  I  2 5 0 G  
B E G R E N Z T :  P R O  S C H L A C H T U N G  M A X .  1 0 - 1 4  S T K .  M Ö G L I C H ! ! !

4 2 , 5 0

3 0 , 8 0

B I O  A B E R D E E N  A N G U S  R I B E Y E  I  2 5 0 G 2 7 , 8 0

B I O  A B E R D E E N  A N G U S  R U M P S T E A K  I  2 5 0 G 2 6 , 5 0

B I O  A B E R D E E N  A N G U S  B E I R I E D  I  3 0 0 G

B E I L A G E N
A L L E  S T E A K S  W E R D E N  M I T  S T E A K P O M M E S   I
B I O - S A U E R R A H M - D I P  H A U S G E M A C H T  I  
K L E I N E R  S A L A T S C H Ü S S E L  I  K R Ä U T E R B U T T E R
S E R V I E R T

G A R S T U F E N
R A R E  I  M E D I U M  I  M E D I U M / W E L L

W e n n  S i e  A l l e r g i e n  o d e r  U n v e r t r ä g l i c h k e i t e n  h a b e n  i n f o r m i e r e n
S i e  g e r n e  u n s e r e  S e r v i c e m i t a r b e i t e r  ü b e r  d i e  I n h a l t s s t o f f e  d e r
e i n z e l n e n  G e r i c h t e .



S A L A T E

G R I E C H I S C H E R  S A L A T
Zwiebel, Tomaten, Paprika, Gurken I grüner Blattsalat I Weißwein Essig 
Olivenöl I Schafskäse I Knoblauch 

F I T  D U R C H  D E N  H E R B S T

G E M I S C H T E R  B E I L A G E N S A L A T
Gemischte Blattsalate I Rohkostmischung I Hausdressing

3 , 8 0

1 4 , 2 0

E I N  M Ü H L V I E R T L E R  B A G U E T T E  D A Z U ?  2 , 9 0

F E I N S C H M E C K E R S A L A T  
Putenbruststreifen in Sesampanade gebacken I Kartoffelspalten I 
geröstete Sonnenblumenkerne I gemischter Salat I Hausdressing 

1 2 , 8 0

W E S T E R N  S A L A T
Chicken Wings I Onion Rings I gemischter Salat I Hausdressing

1 4 , 2 0

K Ü R B I S  S A L A T
Gemischte Blattsalate I sautierter Kürbis I Essig-Öl-Dressing

1 2 , 8 0



A F ’ D  J A U S N

2 verschiedene Schnittkäsesorten I 2 Edel oder Frischkäse Sorten I 
hausgemachter Topfenkäse I Brot 

7 , 5 0

B E R N E R  W Ü R S T E L
Senf/Ketchup I Pommes Frites I Kleiner Salat 

9 , 5 0

S A U R E  E X T R A W U R S T  
Essig/Öl I Zwiebel I Brot

7 , 5 0

Sollten Sie einen Gutschein besitzen und bei der Bezahlung einlösen wollen,
weisen wir Sie darauf hin, dass dieser nur verrechnet werden kann, wenn Sie
dies vor dem Bezahlen unserem Personal mitteilen.
Ebenso bitten wir um Information vor dem Bezahlen, wenn Sie für den
Zahlvorgang eine Karte nutzen wollen, da ansonsten nur Barzahlung möglich
ist.

       

W I C H T I G E  H I N W E I S E :

K A S J A U S N

S P E C K B R O T
Pfefferoni I Essiggurkerl I Kren

7 , 5 0

“ S A U R E R  A N G U S ”
vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I gekocht I Essig/Öl I Zwiebel I
Pfefferoni I Essiggurkerl I Brot

9 , 5 0



H A A G E R ' S  D E S S E R T S

T O P F E N N O C K E R ' L
Zwetschkenröster

6 , 2 0

W A R M E R  A P F E L S T R U D E L
Schlagobers
1 Kugel Vanilleeis

5 , 8 0
1 , 8 0

M O H R  I M  H E M D
Schokosauce I kandierte Mandelsplitter I Vanilleeis I Schlagobers 

6 , 8 0

E I S  P A L A T S C H I N K E  
zwei Kugeln Vanilleeis I Schokosauce I kandierte Mandelsplitter I Schlagobers

8 , 2 0

B E L G I S C H E  W A F F E L N
Zwetschkenröster I Schlagobers 

8 , 2 0

S C H N A P S E R ' L  
Zwetschke I Marille I Birne I Haselnuss I Himbeer I Zirbe I 2cl

3 , 8 0

L I K Ö R  
Himbeer I Weichsel I 2cl 

3 , 8 0

M Ü H L V I E R T L E R  W H I S K Y  I  P E T E R  A F F E N Z E L L E R
Grain I Blended I Single Malt I 2cl

4 , 8 0

F L Ü S S I G E  D E S S E R T ' S


	HAAGER’S SCHMANKERL
	4,20
	3,90
	SUPPEN/VORSPEISEN
	BIO RINDERBOUILLON
	vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht, hausgemachtem Leberknödel I Grießnocker'l I hausgemachten Frittaten
	5,60

	KÜRBISCREMESUPPE
	Kürbiskernöl I Weißbrotcroutons
	9,50

	ROTE RÜBEN CARPACCIO
	Feta Würfel I Rucola I Balsamico Rosso I Olivenöl I Mühlviertler Baguette I Kren
	13,80

	BEEF TARTAR
	vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I  120g I Rucola I Mühlviertler Baguette
	DARF'S EIN
	BEILAGENSALAT   SEIN? 3,80


	HAUPTGERICHTE
	17,50
	HAAGERBURGER
	vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I 200g medium I karamellisierten Zwiebeln, Tomaten, Salat, Jalapeños, BBQ Sauce hausgemacht I Wedges I Sauerrahm Dip

	BRATEN VOM REH
	24,20
	aus eigener Jagd I hausgemachte Kürbisrahmspätzle I Apfelrotkraut I Rotweinbirne I Schwammerlsauce


	SCHNITZEL WIENER ART
	14,20
	vom Schwein oder Pute I gebacken I Bio-Petersilienkartoffeln I Preiselbeeren


	„HAAGERPFANDL“
	19,50
	Ragout vom Wild aus eigener Jagd I Apfelrotkraut I Zapfenkroketten I
	Rotweinbirne I Preiselbeeren


	SCHMORBRATEN
	vom Bio Aberdeen Angus aus eigener Zucht I Knödel I Kürbiskraut I
	Gemüserahmsauce
	19,50
	KÜRBIS UND WILD



	VEGGIE DURCH DEN HERBST
	KÜRBIS-GNOCCI
	12,20

	CORDON VOM KÜRBIS
	14,80
	14,20

	APFEL-KÜRBIS RAGOUT

	KÜRBIS UND WILD
	ROULADE
	22,50
	17,80

	CORDON BLEU
	RÜCKEN VOM REHWILD
	28,20

	NORWEGISCHER LACHS
	18,50

	OFENKARTOFFEL
	15,80
	EIN MÜHLVIERTLER BAGUETTE DAZU? 2,90
	HAAGER'S STEAKS



	AUS EIGENER BIOLOGISCHER ZUCHT
	42,50
	BIO ABERDEEN ANGUS FILET I 250G
	BEGRENZT: PRO SCHLACHTUNG MAX. 10-14 STK. MÖGLICH!!!
	30,80
	26,50

	BIO ABERDEEN ANGUS RUMPSTEAK I 250G
	BIO ABERDEEN ANGUS RIBEYE I 250G
	27,80

	BIO ABERDEEN ANGUS BEIRIED I 300G

	BEILAGEN
	ALLE STEAKS WERDEN MIT STEAKPOMMES  I BIO-SAUERRAHM-DIP HAUSGEMACHT I
	KLEINER SALATSCHÜSSEL I KRÄUTERBUTTER SERVIERT

	GARSTUFEN
	RARE I MEDIUM I MEDIUM/WELL
	SALATE

	FIT DURCH DEN HERBST
	3,80
	GEMISCHTER BEILAGENSALAT
	KÜRBIS SALAT
	12,80

	WESTERN SALAT
	14,20

	GRIECHISCHER SALAT
	14,20

	FEINSCHMECKERSALAT
	12,80
	EIN MÜHLVIERTLER BAGUETTE DAZU? 2,90

	AF’D JAUSN

	BERNER WÜRSTEL
	9,50

	“SAURER ANGUS”
	9,50

	SAURE EXTRAWURST
	7,50

	KASJAUSN
	7,50

	SPECKBROT
	7,50

	WICHTIGE HINWEISE:
	Sollten Sie einen Gutschein besitzen und bei der Bezahlung einlösen wollen, weisen wir Sie darauf hin, dass dieser nur verrechnet werden kann, wenn Sie dies vor dem Bezahlen unserem Personal mitteilen.
	Ebenso bitten wir um Information vor dem Bezahlen, wenn Sie für den Zahlvorgang eine Karte nutzen wollen, da ansonsten nur Barzahlung möglich ist.
	HAAGER'S DESSERTS
	TOPFENNOCKER'L
	6,20
	5,80
	1,80

	WARMER APFELSTRUDEL
	MOHR IM HEMD
	6,80

	EIS PALATSCHINKE
	8,20

	BELGISCHE WAFFELN
	8,20


	FLÜSSIGE DESSERT'S
	SCHNAPSER'L
	3,80

	LIKÖR
	3,80

	MÜHLVIERTLER WHISKY I PETER AFFENZELLER
	4,80



